Menu du dimanche midi
Entreées

Ceviche de bar au citron vert et lait de coco
ou
Tataki de boeuf, déclinaison de fenouil et wakame
ou
CEuf parfait de la ferme, céleri, champignons des bois et
crumble parmesan

Plats

Filet de boeuf (+5 € )
Frites maison et legumes de saison
ou
Magret de canard -ferme Nonnenmacher-, polenta et olives,
purée de panais
ou
Pavé de maigre, risotto de pépinettes a I'encre de seiche

Desserts

Carpaccio d’ananas victoria, sorbet citron perrier
ou
Savarin tiede aux agrumes
ou
Pavilova banane et fruits de la passion, cacahuétes et creme
a la feve de tonka
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